LA MANCINA

Nessun carico ha mai fermato La Mancina

Colore Dorato
Gradazione 7.5 % Alc.
Temperatura 8-14°C
Bicchiere consigliato E
Amaro B B

Nessun carico ha mai fermato la
“Mancina”, gru che torreggiava anche sul
pontile di Forte dei Marmi. Chiara dai
riflessi dorati presenta intensi profumi
di frutta matura (pesca, albicocca, pera

e ananas) e un leggero tono speziato

donato dal lievito di stampo belga.

11 gusto, caratterizzato da note dolci, e
accompagnato dalla leggera luppolatura
che contribuisce alla sua inaspettata
beverinita e scorrevolezza. Da il meglio
di sé con salumi e formaggi stagionati,
primi piatti robusti, piatti di carne

elaborati e pasticceria secca.

Birra ad alta fermentazione, non pastorizzata,
rifermentata in bottiglia. Forma sedimento naturale.
Conservare in posizione verticale in luogo fresco al

riparo dalla luce
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