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Denominazione:
Biscotti di pasta frolla con farina di castagne e farina di granturco

Peso netto unita di vendita: 200g; 400g; 1kg

Sede dello stabilimento di produzione:
Via della Sipe 10 - 55049 - Pietrasanta (LU)

Elenco degli ingredienti dichiarati in etichetta:

farina di frumento 00, burro, zucchero, farina di castagne 9%, farina di granturco 9%, tuorio d'uovo.

Dichiarazione degli allergeni:
Puo contenere tracce di frutta a guscio e soia

Dichiarazione OGM:

L'azienda dichiara che tutte le materie prime utilizzate per la produzione sono OGM free e non derivanti da

OGM.

Dichiarazione radiazioni ionizzanti:
L’azienda dichiara che i prodotti non sono sottoposti a radiazioni ionizzanti

Autorizzazioni/certificazioni:
NO

T.M.C/data di scadenza (modalita di indicazione presenti in etichetta):
mm/aa

Shelf - life:
6 mesi

Modalita di indicazione del Lotto di produzione:
gggaa

Modalita di conservazione:
Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano dalla luce diretta del sole

Caratteristiche organolettiche:

Aspetto: a disco irregolare

Colore: sabbia scura

Odore: caratteristico di pasta frolla castagne
sapore: caratteristico di pasta frolla e castagne
consistenza: friabile, ma non secca

Caratteristiche microbiologiche:

Parametri Valore limite
Conta di microrganismi a 30°C <10.000 ufc/g
Conta enterobatteriaceae <100 ufc/g
Conta stafilococchi coagulasi positivi | <10 ufc/g
Muffe <100 ufc/g
Lieviti <100 ufc/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/25 g
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Informazioni nutrizionali:

WValori nutrizionali medi su 100g
wvalore energetico kj 1982
474
Grassi 25
di cui grassi saturi 1%
Carboidrati 57
di cui zuccheri 23
Fibre 1.7
Proteine 4.4
Sale 0,013

Modalita di trasporto: Mezzo idoneo al trasporto di alimenti. Non necessita di trasporto refrigerato.

FORTINI s.a.s.

di Giovanni Francalancia Vivanti Siebzehner & C.

Via della Sipe 10 - 55045 - Pietrasanta (Lucca)
c.f. 10107440157 - p.iva 01485460461
Tel. 0584 792711
ordini@ifortini.it (amministrazione)
info@biscottifortini.com (commerciale)
ifortini@pec.it
www.biscottifortini.com
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