Scheda Tecnica

Lardo Rosa di Gombitelli (Lardo Steso)

Codice Scheda Tecnica: 03-Rev.00

Prodotto da:

Salumificio Artigianale Gombitelli di Triglia M. & T. s.n.c.

Sede Legale: Via dei norcini, 4719/4725 Gombitelli (LU) — P.IVA: 01502100462 / C.F.: 01502100462
Sede Stabilimento: Via dei norcini, 4719/4725 Gombitelli; Riconoscimento CEE: CE 1T9-649/L

Tel.: 0584971966 - Fax:0584971898 / e-mail: amministrazione@salumigombitelli.it

Breve descrizione del ciclo produttivo
Prodotto di puro suino intero ottenuto da lardo; caratteristica di qualita: suino pesante.

Composizione prodotto

Lardo suino, sale, aromi e spezie, antiossidante: E301, conservanti: E250-E252.

Prodotto in uno Stabilimento nel quale non sono usati derivati del latte e ingredienti contenenti glutine.
Puo contenere tracce di noci e pistacchi.

Modalita di conservazione e confezionamento

Conservare in luogo fresco e asciutto.

Commercializzato sfuso o confezionato sottovuoto in buste in materiale plastico idonee al contatto con gli
alimenti; se confezionato sottovuoto, non forare la confezione.

Data di scadenza
Se confezionato sottovuoto, consumare preferibilmente entro 360 giorni, se sfuso non ¢ obbligatorio segnalare scadenza.

Pezzature disponibili:

Lunghezza: da 5 cm a 50 cm.

Altezza: da2 cma 15 cm.

Larghezza: da 5 cma 50 cm.

Peso da 0,2 kg a 10 kg.

Commercializzato sfuso o confezionato sottovuoto, disponibile in confezioni da 0,2 kg a 10 kg.

Caratteristiche fisiche ed organolettiche
Consistenza morbida, colore bianco tendente al rosa con eventuali venature rosse di magro, profumo delicato, gusto
leggermente sapido che si scioglie in bocca.

Caratteristiche microbiologiche
I1 prodotto ¢ sottoposto ad un controllo periodico microbiologico dettagliato nel Piano di Autocontrollo della Ditta.

Parametri Valori di riferimento
Enterobatteriacee <5x102UFC/g
Stafilococchi Coagulasi + <5x102UFC/g

Salmonella spp.

In ciascuna di 5 Aliquote: Assente /25 g

Listeria monocytogenes

In ciascuna di 5 Aliquote: <102 UFC /g

Parametri Valori di riferimento
aW <0.92
pH <6.5




Tabella nutrizionale

Energia

Grassi
di cui grassi saturi
Carboidrati
di cui zuccheri
Fibre
Proteine

Sale

100 g

3552 kJ
864 kcal
969
329

0g

0g

0g

0g

3,09

porzione
509

1776 kJ
432 kcal
48¢g
169
0g

0g

0g

0g

1,59

AR
100 g

42,3%

137,1%
160,0 %
0,0%

0,0%

0,0%

50,0 %

AR
50 g

21,1%

68,6 %
80,0 %
0,0%

0,0%

0,0%

25,0%

Assunzioni
di riferimento

8400 kJ
2000 kcal
709

2049

260 g

9049

509
6g

*Assunzioni di riferimento diun adulto medio (8400 kJ/2000 kcal)



