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Alta Qualita In Garfagnana

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Prodotto
Codice fatturazione

IL PROSC. BAZZONE PODERE PRES.SLOW FOOD
CODICE 74

Denominazione di
vendita

IL PROSC. BAZZONE PODERE PRES.SLOW FOOD

Denominazione

Prosciutto stagionato di suino

descrittiva

Stabilimento di 1. Via di Lisio (LU)

produzione 2. Via Fanti D'Italia (PR)

Numero di 1. IT1390L CE

riconoscimento 2. IT760L CE

Codice Ean 2528996000005

Elenco degli

ingredienti 1. Cosciadi suino, sale aromi, spezie, conservante Potassio nitrato

2. Cosciadi suino, sale, spezie

Imballo primario

Il prodotto é sfuso. Viene inserito nella scatola di cartone previo pre-incarto
o in sacchetto in polietilene idoneo al contatto con gli alimenti (Reg. (UE)
10/2011 e s.m.i, Reg. (CE) 1935/2004 e s.m.i.) o in carta (accoppiata e non)
idonea al contatto alimentare (D.M. 21/03/1973 e s.m.i.,, Reg. (UE)
n°10/2011 e s.m.i.).

Imballo secondario

Scatola di cartone

Peso medio

kg 12

Nr.pezzi per cartone

1

Dimensione cartone

600x360xH180

Nr. cartoni per

20 Cartoni (5 Cartoni per fila)

stagionatura

pallet

Trasporto Veicolo refrigerato

Lotto Data di inizio lavorazione/lotto progressivo interno
Tempi di 24 mesi

Termine minimo di

180 giorni dalla data di confezionamento

microbiologiche

conservazione
(TMO)
Modalita di Conservare in luogo fresco ed asciutto ed al riparo dalla luce.
conservazione
Caratteristiche Coscia ottenuta da suini allevati in Garfagnana, Media Valle del serchio e
distintive zone limitrofe, drogato e lavorato secondo antica tradizione
Caratteristiche Colore: da rosso brillante a rosso intenso
sensoriali Odore: profumo intenso di stagionato

Sapore: gradevole sapido ma non salato

Consistenza: poco cedevole al taglio
Caratteristiche Salmonella spp assente in 25g.

Listeria monocytogenes Limiti Reg. CE 2073/05

PH, Aw Limiti Reg. CE 2073/05
Rancidita Negativa

Metalli pesanti:

PB <0,100 mg/Kg

Cd <0,050 mg/Kg
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Reg CE 1830/2003)

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Prodotto IL PROSC. BAZZONE PODERE PRES.SLOW FOOD

Codice fatturazione CODICE 74

Allergeni contenuti (Rif. Reg UE | NESSUNO

1169/2011 Allegato II)

Dichiarazione nutrizionale (Rif. 1. Valori medi per 100g di prodotto

Reg. (UE) 1169/2011)
Energia 1108KJ/ 266 Kcal
Grassi 16,0,9
di cui acidi grassi saturi 6,49 |
Carboidrati 0,99
di cui zuccheri 0g |
Fibre 0,09 |
Proteine 27,99
Sale 4,59 |

2. Valori medi per 100g di prodotto

Energia 1113K3/ 267 Kcal
Grassi 18g
di cui acidi grassi saturi 6,1g |
Carboidrati 0,59 |
di cui zuccheri 0g |
Fibre 0,09 |
Proteine 269 |
Sale 4,449 |

OGM (Rif. Reg CE 1829/2003, L'Antica Norcineria non utilizza ingredienti derivati da o

contenenti Organismi Geneticamente Modificati

Irradiazione (Rif. Dir. 1999/2/CE
e 1993/3/CE)

L’Antica Norcineria non utilizza ingredienti e/o additivi irradiati

Destinazione e modalita d’uso

Alimento destinato a normale popolazione di varie eta. Affettato,
previa rimozione della cotenna e camicia di pepe
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