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Breve descrizione del ciclo produttivo
Coscia di suino di provenienza comunitaria, disossata, stagionata, coperta con pepe.

Composizione prodotto
Ingredienti: Coscia di suino, sale, aglio, pepe.
Puo contenere tracce di noci e pistacchi.

Modalita di conservazione e confezionamento
Conservare in luogo fresco e asciutto. Se sottovuoto non forare la confezione, confezionato sottovuoto in buste in materiale
plastico idonee al contatto con gli alimenti.

Data di scadenza
Se sottovuoto consumare preferibilmente entro 180 giorni dalla data di confezionamento, se sfuso non ¢
obbligatorio segnalare scadenza.

Pezzature disponibili:
Peso a pezzo: da 6 kg a 7,5 kg.

Caratteristiche fisiche ed organolettiche
Consistenza compatta, colore rosso intenso con profilo di grasso bianco; aroma delicato e sapore
giustamente sapido.

Caratteristiche microbiologiche
11 prodotto ¢ sottoposto ad un controllo periodico microbiologico dettagliato nel Piano di Autocontrollo della Ditta.

Parametri Valori di riferimento
E.Coli B-glucoronidasi+. <1x10?
Anaerobi solfito-riduttori <1x10
Stafilococchi coag. + <1x102
Lysteria monoc. <=100 UFC/g.
Salmonella spp. assente in 25 gr.
Microrganismi a 30°C < 5x10s

Dichiarazione Nutrizionale (valori medi per 100g DI PRODOTTQO)

VALORE ENERGETICO Kj 982 - Kcal 236
GRASSI 13¢g
di cui SATURI 3,1¢g
CARBOIDRATI 03¢g
di cui ZUCCHERI Og
PROTEINE 30g

SALE 55¢




