ALTAIR BIANCO IGT 2018

COLORE: BRILLANTE GIALLO PAGLIERINOINTENSO

PROFUMI: FRUTTATO FRESCOVIGNA: BOSCHETTO
SUPERFICIE: 1 ETTARO

DENSITA: 7000 CEPPI/ETTARO SISTEMA ALLEVAMENTO:
GUYOTANNO IMPIANTO VIGNETO: 1997 RESA PER HA: 75 Q
RESA PER PIANTA: 1500 g

EPOCA VENDEMMIA: FINE SETTEMBRE VENDEMMIA: MANUALE IN
CASSETTE DIRASPATURA-PIGIATURA : SOFFICE DELLEUVE
DURATA FERMENTAZIONE: ACCIAIO EBARRIQUE 15 GG.
TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE: 18° C. FERMENTAZIONE
MALOLATTICA: IN ACCIAIOE BARRIQUES

DURATA AFFINAMENTO: 6 MESI ACCIAIO EBARRIQUES
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 3 MESI PRODUZIONE MEDIA: 6500
BOTTIGLIE




