
  

-Annata : 2018

-Bottiglie prodotte : 4000 

-Vitigni : San giovese ,merlot e uve Garfagnine a bacca rossa

-I.G.T. : Toscana

-Alcol : 13,5

-Tipologia terreno : Scisto

-Altitudine vigneto : 500 m/slm

-Esposizione : sud- est

-Sistema di allevamento : Guyot - cordone speronato

-Epoca di vendemmia : terza, quarta settimana di settembre

-L'uva viene diraspata trasferita in vasche di acciaio dove inizia la fermentazione sotto 
controlo,una volta finita viene trasferito in barrique di rovere per un affinamento di circa 12 
mesi.Quindi successivamente ,trasferito in vasche di acciaio inox per un ulteriore 
affinamento prima di essere imbottigliato. 
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Scheda Rosso “il Garfagnino” 
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