
  

-Annata : 2018

-Bottiglie prodotte : 2600

-Vitigni : 100% Pinot Nero

-I.G.T. : Toscana

-Alcol : 13,5

-Tipologia terreno : Scisto

-Altitudine vigneto : 500 m/slm

-Esposizione : sud- est

-Sistema di allevamento : Guyot

-Epoca di vendemmia : Seconda settimana di settembre

-L'uva viene vinificata in piccoli carati per avere un migliore controllo durante la 
fermentazione una volta terminata viene messo a riposare in barrique di rovere gia 
precedentemente usate per un periodo di circa 7 mesi poi travasato in vasche di acciaio 
dove rimane per circa 4 mesi, finisce poi il suo affinamento in bottiglia
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Scheda Pinot Nero “il Garfagnino” 
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