Azienda Agricola Castelvecchio di Pantani Claudia

LE COLLINE

LE COLLINE

CLASSIFICAZIONE: Terre di Pisa Sangiovese Doc

ZONA DI PRODUZIONE: Colline di Terricciola, vigneti aziendali

VIGNETI: allevati a Gujot con 5434 ceppi per ettaro, una resa per ceppo di kg 1-1,5 di uva.

UVA: selezione di uve Sangiovese provenienti dai vigneti “Profeti” e “Magra”

VENDEMMIA: le uve sono raccolte a mano e poste in piccole cassette dove arrivano in cantina per
essere immediatamente diraspate. Il Sangiovese viene raccolto nella seconda meta di settembre
VINIFICAZIONE: vinificato in tini d’acciaio a temperatura controllata, la fermentazione avviene ad
opera dei lieviti indigeni, la macerazione dura circa 10 giorni. Le uve provenienti dai vari vigneti
sono vinificate separatamente. Durante I’affinamento in legno, per circa 12 mesi i vini sono
periodicamente sottoposti ad assaggio. Minimo 4 mesi in bottiglia.

GRADAZIONE ALCOLICA:13-14,5%

BOTTIGLIE PRODOTTE: 5000 da 0,75 L — bottiglia da 1,5 L
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